




















DÎNER DE MARIAGE 
LES DESSERTS INDIVIDUELS 

Il 

)l\�vv��,,v 
Coque maron, crème mousseline à la vanille, framboises fraiches, cascade de fruits rouges et de 
fraise. 

Mangue, fruits rouges, Streusel au piment d'Espelette, sorbet Framboise ou poivron au piment 
d'Espelette. 

Coques macaron bicolores, insert et ganache mangue/ passion, fruits frais. 

Brisures de biscuits, crème cheese, zeste de citron, canelle et vanille, fruits frais. 

Sablé Breton pur beurre, biscuit Joconde, mousse fromage blanc, crémeux citron et meringue. 

J_j} �00( � ��jz, (en plus de votre dessert)
Choux montés sur présentoir. 
l choux: 2.00€ - 2 choux: 3.80€ - 3 choux : 5.60€

1,_ e0� (iQ� 11/ 1�Ç,ellt'ff + 6,00€ ttc/pers
A,1,1ortùnent de deMet-td et mini deMet-td pré.:1entéd et detvÙ en h,�ffet par notre équipe. 
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